NACHOS

con SGlSG mex

NACHOS CON GUACAMOLE

e cheddar fuso, con salsa mex

NACHOS CON JALAPENOS

e foerggio FUSO, con SC]lSC] mex

JALAPENOS VERDI

ripieni di crema di formaggio con patatine fritte

JALAPENOS ROSSI PICCANTI

ripieni di crema di formaggio con patatine fritte

MEXICO

3 suppli in ogni cestello con patatine fritte

QV\ CLASSICO 7,90

Q pomodoro e mozzarella
60 CACIO E PEPE 7.90
\

CARBONARA 790

serviti nel cestello con patatine fritte

=== ANELLIDICIPOLLA 5,90
o pastellati alla birra, con salsa a piacere
a OLIVE ALL'/ASCOLANA 5,90
m con salsa a piacere
< BASTONCINI DI MOZZARELLA 5,90
J con salsa a piacere
() BOCCONCINIDIPOLLO DORATI 5,90
— con salsa a piacere

ALETTE DI POLLO SPEZIATE 6,90

con salsa a piacere

&Q PATATINE FRITTE

v con salsa a piacere
& PATATA DOLCE AMERICANA
Qv con salsa a piacere
@ PATATA DOLCE CON BACON
e cheddar fuso, con salsa BBQ

BRESAOLA

I NOSTRI

e burrata IGP

con ciabatta artigianale SALUMIMISTI

ACCOMPAGNALICON

SCHIACCIATA CALDA 3,50

meta della nostra focaccia
al rosmarino

BRETZEL

TRINACRIA

5,50
6,90
6,90
7,90

790

4,90
6,50

750

bresaola Valtellina IGP, pomodorini di
Pachino, rucola e scaglie di Grana Padano

I AG LI E R I PROSCIUTTO CRUDO
prosciutto crudo di Parma DOP 16 mesi

perfetto anche con la griglia e
le nostre birre artigianali

&% e ] —-— T]

11,90

12,90

12,90

pane tostato, pomodorini di Pachino,
capperi, origano e olio EVO

NAPULE

750

pane tostato, pomodorini di Pachino,

basilico fresco

DA NORD A SUD

LO STIVA
IN UNA
BRUSCHETTA

pane tostato, cipolla di Tropea
caramellata, crema di zola e

stracciatella, olive leccino, olio EVO e

750

SUA
MAESTA
L'HAMBURGER

BECON BURGER 9,90
pane bun artigianale, hamburger 150g, cheddar fuso, bacon croccante e salsa burger
CIS BURGER 9,90

pane bun artigianale, hamburger 150g, cheddar fuso, insalata, pomodoro ramato
e ketchup

MORTAZZA BURGER 9,90

pane bun artigianale, hamburger 150g, mortadella, stracciatella, pomodori secchi,
rucola e granella di pistacchi

STINCO BURGER 9,90

pane bun artigianale, rosticciata di stinco sfilacciato, crauti, bacon croccante,
scamorza fusa affumicata, salsa senape, olio EVO e pepe

PIG BURGER 9,90

pane bun al pomodoro, pulled pork, cipolla di Tropea caramellata, stracciatella,
scamorza fusa affumicata, salsa BBQ e ricotta salata

STRAPAZZATO BURGER 9,90

pane bun artigianale, hamburger 150g, uova strapazzate, scamorza fusa affumicata,
cipolla saltata e salsa tartara

MESSICO BURGER 9,90

pane bun al pomodoro, hamburger 150g, guacamole, cheddar fuso, sbriciolata di
nachos e salsa mex piccante

POLL NIUMAN BURGER 9,90

pane bun artigianale, petto di pollo alla piastra, cheddar fuso, pomodoro ramato,
insalata, cipolla di Tropea caramellata e maionese

DRAGON POLL BURGER 9,90

pane bun artigianale, pollo fritto, scamorza fusa affumicata, bacon croccante,
pomodoro ramato, uovo alla piastra e salsa BBQ

BLUCIS BURGER 9,90

pane bun artigianale, hamburger 150g, insalata, pomodoro ramato, bacon croccante
e crema di zola

SMOC BURGER 9,90

pane bun ai 9 cereali, hamburger 150g, scamorza fusa affumicata, funghi misti,
speck Alto Adige IGP e salsa mostard

LOSCO VERTICALE BURGER 10,90

pane bun al pomodoro, veggie burger, friarielli, peperoni saltati, melanzane
alla griglia e salsa tartara

BURRATA BURGER 11,90

pane bun ai 9 cereali, hamburger 150g, friarielli, burrata IGP, pomodori secchi
e salsa mostard

=0 =

CON PATATINE FRITTE CON DOUBLE BURGER
O VERDURE ALLA GRIGLIA E PATATINE FRITTE

TUTTI I NOSTRI BURGER
BEYOND THE MEAT

+3,00 +4,90 +1,50

CHUCK ROLL

bistecca di manzo alla griglia 350gr

ORECCHIA DI ELEFANTE

cotoletta dorata di maiale 350gr con rucola e pomodorini di Pachino

TAGLIATA DIPOLLO

con rucola, pomodorini di Pachino e scaglie di Grana Padano

PETTO DI POLLO GRIGLIATO

con bacon croccante

GALLETTO ALLA GRIGLIA

aromatizzato alle erbe con dressing al rosmarino

STINCO DI SANTO

stinco di maiale cotto a bassa temperatura

TAGLIATA AL ROSMARINO

tagliata di manzo con aceto balsamico e dressing al rosmarino

TAGLIATA Al FUNGHI

tagliata di manzo con armonia di funghi trifolati

TAGLIATA CARAMELLATA

tagliata di manzo con cipolla di Tropea caramellata e scaglie
di Grana Padano

BBO RIBS

costine di maiale 700g, cotte a bassa temperatura

ARROSTICINI

8 pezzi, al cestello con patatine fritte

P=0O=06 >r

20 pezzi, al piatto

| CONTORNI| Daaggiungere a tuttii tuoi piatti

PATATINE FRITTE, VERDURE ALLA GRIGLIA
O INSALATA VERDE

I B I s U N I I con ciabatta artigianale

DALLARA

mortadella, stracciatella, pomodori secchi, rucola e granella di pistacchi

BRIANTEO

bresaola Valtellina IGP, cream cheese, rucola, scaglie di Grana Padano,
pomodoro ramato e olio EVO

TARDINI
prosciutto crudo di Parma DOP 16 mesi, mozzarella di bufala, pomodoro ramato,
insalata e maionese

SAN NICOLA

salsiccia, friarielli spc:de”c:fi, scamorza fusa affumicata e olio EVO

SAN SIRO

salsiccia, peperoni arrostiti, cipolla di Tropea caramellata, cheddar fuso e maionese
FERRARIS

petto di po||o grig|iq’ro, scamorza fusa affumicata, bacon croccante, insalata

e salsa BBQ

BENTEGODI

speck Alto Adige IGP, crema di zola e rucola

OLIMPICO

cotoletta di po||o, pomodoro ramato, insalata e maionese
BARBERA

pancetta, olive leccino, scamorza fusa affumicata, melanzane alla griglia
condite con olio EVO e maionese

13,90
13,90
13,90
13,90
14,50
14,90
14,90
15,90

15,90

15,90

1,90
23,90

con ciabatta artigianale,
arichiesta

LE PIZZE

AL TAGLIERE -

RITA 7.90
passata di pomodoro, mozzarella fior di latte, basilico fresco e olio EVO
ROMA CAPOCCIA 8,90

passata di pomodoro, mozzarella fior di latte, origano, olive leccino, alici,
capperi e olio EVO

ORTOLANA 8,90
passata di pomodoro, mozzarella fior di latte e verdure alla griglia

DIAVOLA 8,90
passata di pomodoro, mozzarella fior di latte e spianata calabra

PROSCIUTTO E FUNGHI 8,90
passata di pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto e funghi
MEDITERRANEA 8,90

mozzarella fior di latte, rucola, prosciutto cotto, olive leccino
e pomodori secchi

LA GRICIA 8,90

mozzarella fior di latte, cipolla di Tropea caramellata, pancetta,
ricotta salata e pepe nero

MONTAGNE VERDI 8,90
passata di pomodoro, mozzarella fior di latte, speck Alto Adige IGP

e crema di zola

UAGLIO 9,90

mozzarella fior di latte, scamorza fusa affumicata, salsiccia, friarielli saltati

e olio EVO
BUFALA E CRUDO 10,90

passata di pomodoro, mozzarella di bufala, prosciutto crudo di Parma DOP
16 mesi e basilico fresco

EOLIANA 9,90

mortadella, burrata IGP, pomodorini di Pachino, granella di pistacchi,
pomodori secchi e olio EVO

CAPRESE 9,90

mozzarella di bufala, prosciutto crudo di Parma DOP 16 mesi,
pomodorini di Pachino e olio EVO

FRESCA 9,90

scamorza fusa affumicata, rucola, pomodorini di Pachino, olive leccino e

speck Alto Adige IGP
VENUS 9,90

prosciutto cotto, stracciatella, zucchine alla griglia e granella di pistacchi

Aggiungi i tuoi ingredienti preferiti da 0,80 a 2,50

LE INSALATONE

QUASI GRECA 10,90

insalata iceberg, olive leccino, cipolla di Tropeaq,
tonno, capperi, origano, pomodorini di Pachino
e olio EVO

VALTELLINA 10,90

insalata iceberg, pomodorini di Pachino,
bresaola Valtellina IGP, zucchine alla griglia,
scaglie di Grana Padano e salsa yogurt

DEL GALLO 10,90

insalata iceberg, straccetti di pollo grigliato,
pomodorini di Pachino, melanzane e zucchine
alla griglia e salsa caesar



TIVA UNA

BIRRE ARTIGIANALI

< BOCK alc. 5,5% vol. - 33cl
< BELGIAN ALE dlc. 6,4% vol. - 33cl
IPA alc. 6,2% vol. - 33cl
GOLDEN ALE qlc. 4,8% vol. - 33l
WEIZEN alc. 5% vol. - 33cl

LE BIRRE ALLA SPINA

CHIARA NON FILTRATA

alc. 5% vol.

Ichnusa, dalle acque delle sorgenti sarde una birra di puro
malto dal profumo leggero, colore luminoso e un gusto
piacevolmente amaro

LA BIANCA

alc. 5% vol.

Moretti, nello stile Weiss ma con malti 100% italiani,
colore chiaro e naturalmente torbido, un profumo fresco,
ricco di note speziate e un retrogusto delicato

LA ROSSA

ale. 7,2% vol.

Moretti, tipico colore brunito e gusto straordinariamente
morbido con sentori di caramello e liquirizia

LAIPA

ale. 5,2% vol.

Moretti ltalian Pale Ale, ispirata alla tradizione delle IPA,
con una forte connotazione data dai luppoli, ma con

uno stile personale, originale e accessibile nel gusto

CRISTALLI DI SALE

alc. 5% vol.

Messina, bionda e leggera, dalle note floreali e fruttate di
agrumi di Sicilia, riconoscibili all'olfatto. Gusto morbido e
pieno grazie ai cristalli di sale, lasciando una piacevole
sensazione di freschezza

BIRRA?*

6,50
6,50
6,50
6,50
6,50

20c|
3,70

3,70

40cl
5,50

11t
10,00

11,00

A LE ARTIGIANALIALLA SPINA

BIRRE A ROTAZIONE

Scelte per te tra le migliori birre

' dei birrifici artigianali italiani

20c|
40c|
1t

da 4,00
da 6,50
da 13,00

VOGLIA DI QUALCOSA

1GUSTOSO?

NUTELLA BOOM 3,90

pane bun al latte ripieno di nutella
con granella di pistacchi

BIRRAMISU 4,90
fatto in casa con birra artigianale
TIRAMISU CLASSICO 4,90
fatto in casa

CREPES 4,90

scegli la tua crema: pistacchio, crema
pan di stelle, nutella, caramello salato

CHURROS CALDI 4,90
con nutella

PROFITTEROL 4,90
3 bigné con panna montata

CHEESECAKE 5,50

scegli il tuo topping:
frutti di bosco, nutella, fragola, crema
pan di stelle, caramello salato

CHEESECAKE AL PISTACCHIO 6,00

KI D s FINO Al 9 ANNI

—-Oroo —

M COTOLETTA DIPOLLO con patatine fritte 7,90
E KIDS BURGER con cheddar fuso, ketchup e patatine fritte 7.90

NUGGETS DI POLLO con patatine fritte 7,90
N HOT DOG con salsa a scelta e patatine fritte 7.90
U BABY MARGHERITA con patatine fritte 7,90

PRENDITI UNA PAUSA...
VIENI IN BIRRERIA

E SEGUICI
SUI SOCIAL

fod

Elenco allergeni

=¥ By OB
Pesce  Crostacei Latticini  Glutine F;uis';qou Molluschi  Arachidi
SALSA EXTRA 0,50 o
COPERTO E SERVIZIO 1,00 SO O & & @ é {%}
Lupini Uova Solfiti Soia Sesamo  Senape Sedano

TUTTI I PREZZI IN EURO

Il menu contiene allergeni, se sei intollerante richiedi al personale.

SCOPRI TUTTE

LE NOSTRE
BIRRE
ARTIGIAN

=

DAI MIGLIORI BIRRIFICI ITALIANI
PIU DI 50 BIRRE ARTIGIANALI

INQUADRA QUI
ESCEGLILA TUA

-7

https://birre-artigianali.labirreriaitaliana.it/it/
o chiedici il menu delle birre




